FTP 01.00

Data:04/05/17

FICHA TECNICA

Folhado Salsicha

Descrigdao do Produto:

Origem:

Ingredientes:

Alergéneos

Peso aproximado

Modo de Preparagao:

Embalagem primaria:

Embalagem secundaria:

Armazenamento:

Instrugoes de
conservagao:

Validade:

Caracteristicas
Organolépticas

Caracteristicas
Microbiologicas (*)

Pesquisa de Salmonella
(n=5)

Embalgem 4 unidades - Produto ultracongelado, acondicionado envolto em saco de
plastico alimentar polipropileno.

Vila de Cucujaes/ Portugal

MASSA (85%): farinha de trigo, 6leos e gorduras: gordura palma parcialmente
hidrogenada, 6leo de colza e gordura carite, agua, sal, emulsionantes (E322, E471,
E475), antioxidante (E320, E310), aroma, regulador de acidez (E330), corante beta
caroteno, amido de milho, sal, levedura, derivados de leite, ovo, soja, améndoas,
sésamo, aipo, mostarda, sulfitos e tremoc¢o.

RECHEIO: Salsicha (15%): carne de suino, agua, carnes separadas mecanicamente
de frango e peru, couratos, gordura de suino, proteinas de soja, sal, amido,
dextrose, especiarias (contem mostarda, proteinas do leite, emulsionantes
(difosfatos, trifosfatos, polifosfatos), agucar, intensificador de sabor (glutamato
monossodico), antioxidantes (eritorbato de sodio, ascorbato de sddio), conservante
(nitrito de sodio)).

OGM (Regulamento 1829/2003 e 1830/2003) : O produto ndo contém ingredientes provenientes de
Organismos Geneticamente Modificados (autorizado ou ndo) de acordo com a legislagéo vigente.

A Contém Alergénios a Bold
100 gramas

Deixar descongelar .
Levar ao Forno a uma temperatura de 180°C durante 25 minutos

Q'I'J Cuvete e filme polipropileno aprovado para contacto alimentar.
Caixa de cartéo reciclavel

(Mantendo a cadeia de frio -18°C) No Frigorifico: 24 horas

Em compartimento de gelo (0 estrelas): 3 dias

Em congelador c/ *(-6°C): 1 semana

Em congelador c/ **(-12°C):1 més

Em congelador c/ ***/****(-18°C): até a data de durabilidade minima indicada na
embalagem.

Manter o produto a temperaturas <-18°C
N&o voltar a congelar, apds iniciado o processo de descongelagao
“Consumir de preferéncia antes de:365 dias (dia, més e ano).

Aspecto  Granulado homogéneo
Cor Ligeiramente amarelada
Odor Caracteristico a queijo e fiambre

Sabor Caracteristico a queijo e fiambre

Qualidade Microbiolégica (ufc/grama)

Satisfatorio Aceitavel Nao Satisfatorio

Ausente em 25¢g
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0 sabot da tadiedo:

FICHA TECNICA FTP 01.00

Folhado Salsicha Data:04/05/17

Caracteristicas
Nutricionais

Rotulagem:

Dados Logisticos

Rastreabilidade:

Generalidades:

Processo de Fabrico:

Comercializado por:

INFORMAGAO NUTRICIONAL MEDIA
por dose % VDR
Valores Médios Por 100g (100¢g) */Dose VDR*

Valor Energético 1164 | Kj 1164,0| Kj 14| % 8400 | Kkj

279 | Kcal 279,0 | Kcal 14| % 2000 | Kcal
Proteinas 77| g 7,7 g 15| % 50| g
Hidratos de Carbono 225| g 22,5| g 8% 270| g
dos quais Agucares 1,1| g 11| g 1% 90| g
Lipidos 169 g 169 g 24| % 70| g
dos quais saturados 79| g 79| g 40 | % 20| g
Fibras Alimentares 32| g 32| g 13| % 25| g
Sadio 0,67| g 07| g 28| % 24| g
* VDR - Valor didrio de referéncia- que respresenta a quantidade aproximada de calorias e nutrientes necessarios para uma dieta
equilibrada. Os valores apresentados correspondem a um adulto médio, calculados tendo por base uma dieta de 2000 kcal. As
necessidades nutricionais podem ser maiores ou menores em fungdo da idade, sexo, nivel de atividade fisica e outros fatores.
** DDR - Dose Diaria Recomendada

Todas as alegagées mencionadas a nivel do packaging respeitam todas as
obrigatoriedades legais aplicadas no pais.

N° de unidades/saco: 4 Uni

N° de unidades de venda / cx: 11 cv N° de cx / camada: 7 cx

N° de cx / palete: 70 cx

Dimenséao das paletes: 800 x 1200 m

Acondicionamento das paletes, obedece a plano de paletizagdo c/ mengdes de
identificacdo da palete, protegidas por filme extensivel transparente (polietileno).

Sistema de Rastreabilidade Interna, desde a recepgdo das matérias-primas
(ingredientes e auxiliares tecnoldgicos) e de materiais auxiliares (embalagens, etc)
até a entrega do produto final, integrando todos os elementos do processo.

Biblioteca de amostras, por lote fabricado. As amostras sdo guardadas até ao fim do
seu prazo de validade, nas condigdes normais de conservagao (-18 °C). O numero de
amostras a conservar na biblioteca é de 2 unidades/lote.

Sistema de Codificagao do Lote: L dd/mm/aa +n° fabrico. Ver unidade de venda
(rotulagem) e embalagem exterior (caixa).

Produto em conformidade com a legislagao em vigor e respetivas retificagbes, ficha
técnica correspondente e com o produto validado pelo cliente aquando da negociagao.

Descri¢cao do processo de fabrico por fluxograma.

Elaborado por:
Data:
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